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前  言

  本文件按照GB/T1.1—2020《标准化工作导则 第1部分:标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。
本文件代替 GB19169—2003《黑木耳菌种》,与 GB19169—2003相比,除结构调整和编辑性改动

外,主要技术变化如下:

a) 更改了“容器要求”(见第4章,2003年版的4.1.1、4.2.1、4.3.1);

b) 增加了“种性要求”(见5.1.1);

c) 更改了“生物学要求”(见5.1.2,2003年版的4.1.3);

d) 增加了“培养基”(见5.2.1);

e) 更改了“感官要求”(见5.2.2、5.3.1、5.4.1,2003年版的4.1.2、4.2.2、4.3.2);

f) 增加了“菌种活力”(见5.2.4、5.3.3、5.4.4);

g) 增加了“液体菌种”的质量要求(见5.4);

h) 更改了“试验方法”(见第6章,2003年版的第6章);

i) 更改了“检验规则”(见第7章,2003年版的第7章);

j) 更改了“抽样”(见7.2,2003年版的第5章);

k) 增加了“检验分类”(见7.3);

l) 增加了“判定规则”(见7.4);

m) 更改了“标签、包装、运输”等要求(见第8章,2003年版的第8章);

n) 删除了“贮存”(见2003年版的8.4)。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由中华人民共和国农业农村部提出并归口。
本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为:
———2003年首次发布为 GB19169—2003;
———本次为第一次修订。
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黑 木 耳 菌 种

1 范围

本文件规定了黑木耳(Auriculariaheimuer)菌种的容器要求、菌种质量要求及检验规则、标签、包
装、运输等要求,描述了试验方法。

本文件适用于黑木耳菌种的生产、管理和贸易。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文

件,仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于

本文件。

GB/T191 包装储运图形符号标志

GB/T12728 食用菌术语

NY/T528 食用菌菌种生产技术规程

NY/T1284 食用菌菌种中杂菌及害虫的检验

NY/T2588 植物新品种特异性、一致性和稳定性测试指南 黑木耳

3 术语和定义

GB/T12728界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1
耳芽 primordiumofAuriculariaheimuer
黑木耳子实体发育早期阶段尚未分化子实层的幼小组织团,形成于培养物表面,呈半透明胶质

体,淡黄色或褐色或黑褐色或黑色。
[来源:GB/T12728—2006,2.2.15,有修改]

3.2
菌丝体积比 myceliumvolumeratio
液体菌种中菌丝体积与总菌液体积的比值。

4 容器要求

应符合表1规定。
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表1 容器要求

项目 母种 原种和栽培种 液体菌种

型式 试管或培养皿
符合NY/T528要求的塑料瓶、

玻璃瓶或塑料袋
玻璃瓶或不锈钢发酵罐

外观 完整,无损,洁净

封口

干燥、洁净,松紧适度,能满足透

气和滤菌要求的棉塞、硅胶塞或

封口膜

干燥、洁净、松紧适度,能满足透

气和滤菌要求的棉塞、海绵塞或

塑料盖等

玻璃瓶:干燥、洁净、松紧适度,能

满足透气和滤菌要求的棉塞、海绵

塞或塑料盖;不锈钢发酵罐:各种

阀门、压力表完好,气密性好

5 菌种质量要求

5.1 基本要求

5.1.1 种性要求

母种、原种、栽培种、液体菌种应符合品种特性要求。品种特性包括对温度、空气湿度、酸碱度、光线

和氧气的要求,以及抗逆性、丰产性、出耳迟早、出耳潮数、栽培周期、商品质量及栽培习性等农艺性

状,应符合NY/T2588的要求。

5.1.2 生物学要求

应符合表2规定。

表2 生物学要求

项目 要求

菌丝形态 粗细不匀,常出现分枝,有锁状联合

杂菌 无

害虫 无

5.2 母种要求

5.2.1 培养基

试管中培养基灌入量为总容积的1/5~1/4,制成斜面后培养基顶端距封口材料下沿40mm~
50mm;培养皿中培养基厚度为3mm~6mm。

5.2.2 感官要求

应符合表3规定。
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表3 母种感官要求

项目 要求

菌种外观

菌丝生长状况 长满培养基表面

菌丝体特征 白色至灰白色

菌落特征 生长均匀、平整、边缘整齐,无角变、无高温圈、无拮抗线

背面外观 培养基不干缩,允许有菌丝体分泌的黄褐色色素分布于培养基中

杂菌菌落 无

5.2.3 菌丝生长速度

在马铃薯葡萄糖琼脂(PotatoDextroseAgar,PDA)培养基(按附录A的A.1配制)上,于25℃±1℃
下培养,菌丝生长速度为2.0mm/d~3.5mm/d。

5.2.4 菌种活力

在PDA培养基上接种菌丝块,在25℃±1℃下菌种萌发时间不超过72h。

5.3 原种和栽培种

5.3.1 感官要求

应符合表4规定,且原种的培养基应紧贴容器内壁,栽培种的培养基应紧贴容器内壁或略有干缩。

表4 原种和栽培种感官要求

项目 要求

菌种外观

菌丝生长状况 长满容器内培养基表面

菌丝体特征

原种
白色或灰白色或浅黄色,生长均匀,边缘整齐,无高温圈;无或允许

分泌少量无色至浅黄色水珠

栽培种
白色至米黄色,生长均匀,边缘整齐,无高温圈;无或允许分泌少量

无色至棕黄色水珠

拮抗现象及角变 无

耳芽 无或少量

杂菌菌落 无

气味 无酸、臭、霉等异味

5.3.2 菌丝生长速度

在木屑培养基(按A.2配制)上,于25℃±1℃下培养,45d以内长满培养基。

5.3.3 菌种活力

在木屑培养基上接种,在25℃±1℃下菌种萌发时间不超过72h。
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5.4 液体菌种

5.4.1 感官要求

应符合表5规定。

表5 液体菌种感官要求

项目 要求

菌丝体特征 白色至米黄色,片状、短棒状或球状,大小均匀;在菌液中分布均匀,静置不迅速分层

菌液状态 澄清

菌液气味 无酸、臭、霉等异味

5.4.2 菌丝体积比

菌液静置30min后,菌丝体积比大于或等于70%。

5.4.3 发酵终止pH

发酵终止时,液体菌种的pH为4.5~6.6。

5.4.4 菌种活力

在PDA培养基上接种菌丝球,在25℃±1℃下菌种萌发时间不超过24h。

6 试验方法

6.1 容器检验

自然光下目测。

6.2 种性检验

供种单位按照NY/T2588要求,经出菇试验确证种性合格。

6.3 生物学检验

6.3.1 显微检验

直接从固体菌种的检验样品中挑取菌丝少许,制成水封片;或直接吸取液体菌种培养液制成水封

片;或按无菌操作将菌丝球接种于PDA培养基上,25℃±1℃培养4d~7d后,挑取少许菌丝制成水

封片。
表2中菌丝生长状态、锁状联合及有无杂菌观察用放大倍数不低于10×40的光学显微镜对培养物

的水封片进行观察,每一检样应观察不少于50个视野。

6.3.2 霉菌检验

在无菌条件下,取少量疑有霉菌污染的培养物,接种于PDA培养基斜面或平板上,设不接种的

PDA培养皿为空白对照,以接种正常菌丝的PDA培养皿为阴性对照。25℃±1℃培养5d~7d,菌落

出现不同于黑木耳菌丝的杂色菌丝者,或有异味者,或产生大量分生孢子者,均为霉菌污染。
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6.3.3 酵母菌检验

在无菌条件下,取少量疑有酵母菌污染的培养物,设不接种的PDA培养皿为空白对照,按无菌操

作接种于PDA培养基中,25℃~28℃培养3d~5d,出现丝状结构以外的菌落,或有异味者为酵母菌

污染。

6.3.4 细菌检验

在无菌条件下,取少量疑有细菌污染的培养物,接种于装有10mL营养肉汤培养基(按A.4配制)
的试管中,同时设不接种的营养肉汤培养基试管为空白对照,25℃~28℃振荡培养1d~2d,观察培养

液是否混浊。混浊为有细菌污染,澄清为无细菌污染。

6.3.5 虫及虫卵检验

按NY/T1284描述的方法进行检验。

6.4 感官检验

自然光下目测检验母种培养基灌入量、菌丝生长状况、菌丝体特征、菌落特征、培养基、拮抗现象及

角变、耳芽、菌液状态、杂菌菌落、菌丝体特征等感官要求。必要时用5×放大镜观察杂菌菌落和菌丝球

特征。
用直尺测量斜面长度或培养基厚度检验培养基灌入量。
鼻嗅检验菌种气味。

6.5 菌丝生长速度测定

6.5.1 母种

取5个直径90mm的培养皿,灌入按A.1配制的PDA培养基,冷却后将相同大小母种菌丝块接种

于培养皿中间,于25℃±1℃培养7d后,测量每个培养皿中的菌落直径,并计算平均生长速度。

6.5.2 原种和栽培种

取10个17cm×35cm塑料袋,按A.2配制木屑培养基,每袋装入等量培养基制作菌袋,灭菌冷却

后将等量原种或栽培种接种于菌袋内,在25℃±1℃培养,记录菌丝长满培养基的天数,计算平均长满

天数。

6.6 菌种活力观察

将被检菌种母种或液体菌种接种于PDA培养基,每个培养皿中接种至少5个相同大小的菌丝块或

菌丝球,每个被检样品接种3个培养皿,于25℃±1℃下培养,每隔12h肉眼观察并记录菌丝块或菌丝

球萌发所需时间,连续观察3d。
将被检原种和栽培种接种于木屑培养基中,每个待检菌种接种5瓶(袋),重复间接种量一致,于

25℃±1℃ 下培养,每天肉眼观察菌种萌发所需时间,连续观察3d并记录萌发时间。

6.7 液体菌种pH检测

在无菌条件下,从待检菌种中取30mL的液体菌种平均分配至3支离心管中,静置30min或

3000r/min离心5min后,使用精密pH试纸或pH计检测上清液的pH。
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6.8 菌丝体积比

在液体培养基(按A.3配制)中,于25℃±1℃下摇瓶培养或发酵罐培养7d,在无菌条件下,量取

一定体积的液体菌种,转移至带有刻度的离心管或量筒中,静置30min,测量沉降后菌丝体的体积,沉
降后菌丝体体积与液体菌种总体积的百分比即为菌丝体积比。

7 检验规则

7.1 组批规则

7.1.1 母种

同一品种、同一培养条件、同一接种时间的同种产品作为一个检验批次。

7.1.2 原种、栽培种、液体菌种

同一菌种来源、同一制种方法、同一接种时间的同种产品作为一个检验批次。

7.2 抽样

7.2.1 母种、原种和栽培种抽样要求

按批随机抽取检验样品。母种、原种、栽培种的抽样量分别为该批菌种量的10%、5%、1%。但每

批抽样数量不应少于10支(瓶、袋);抽样量超过100支(瓶、袋)的,可进行两级抽样。

7.2.2 液体菌种抽样要求

每批均应抽样检验。采用摇瓶培养的液体菌种使用前取样,采用发酵罐培养的液体菌种分别于放

罐前48h和发酵终止时取样。取样过程中应遵守无菌操作原则,取样量30mL~40mL,即取即检。

7.3 检验分类

7.3.1 出厂检验

每批产品应进行出厂检验。出厂检验项目为产品容器、感官指标、菌种活力。每批产品应按本文件

规定的出厂检验项目进行检验。采购方对产品另有约定者除外,以供需双方约定为准。

7.3.2 型式检验

每年应对产品进行一次型式检验。型式检验项目包含第4章规定的全部项目。有下列情形之一者

应进行型式检验:

a) 停产6个月以上,恢复生产时;

b) 前后两次抽样检验结果差异较大时;

c) 原料或改变生产工艺,可能影响产品质量时;

d) 出厂检验与上次型式检验结果有较大差异时;

e) 国家行政监管部门提出进行型式检验要求时。

7.4 判定规则

所检验项目全部符合要求时,判为合格;若基本要求任何一项不符合,判为不合格。批次样品的感

官和菌丝生长速度不符合要求时,允许生产者进行整改后再申请复检一次;复检仍按原要求,以复检结
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果作为最终判定结果。

8 标签、包装、运输

8.1 标签

按照《食用菌菌种管理办法》的规定执行。

8.2 包装

菌种销售时应有包装,外有标签,内附产品合格证书和使用说明。使用说明提供菌种的品种特性、
主要栽培措施、适应性等使用条件的说明以及风险提示、技术服务等信息。

8.3 运输

不应与有毒有害物品混运。必要时,应冷链运输。运输中应有防震、防晒、防雨淋、防冻、防杂菌污

染的措施。液体菌种现制现用,不运输。
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附 录 A
(规范性)

培养基及其配方

A.1 PDA培养基(马铃薯葡萄糖琼脂培养基)

去皮马铃薯200g(用浸出汁),葡萄糖20g,琼脂20g,蒸馏水1000mL,pH自然 。

A.2 木屑培养基

阔叶树木屑78%(直径0.6cm左右),麸皮20%,蔗糖1%,石膏1%,含水量58%~60%,pH6.2~
6.8。

A.3 液体培养基

蔗糖8.75g,葡萄糖8.75g,淀粉3.1g,麸皮[过30目筛(孔径约0.6mm)]2.5g,黄豆粉1.25g,酵
母浸粉0.5g,磷酸二氢钾1.25g,七水合硫酸镁0.125g,维生素B10.005g,消泡剂0.015%,蒸馏水

1000mL,pH自然。

A.4 营养肉汤培养基

蛋白胨10g,牛肉膏3g,氯化钠5g,加水至1000mL,pH7.4。
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