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前  言
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金耳菌种生产技术规范

1 范围

本文件规定了金耳菌种生产中生产条件、生产要求、贮存和生产档案的要求。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 12728—2006 食用菌术语

GB 50073 洁净厂房设计规范

NY/T 528—2010 食用菌菌种生产技术规程

NY/T 1846—2010 食用菌菌种检验规程

3 术语和定义

GB/T 12728界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1

金耳 Naematelia aurantialba (Bandoni & M. Zang) millanes & wedin

担子菌亚门，银耳纲，银耳目，耳包革科，耳包革属真菌，也称黄白银耳、黄木耳、脑耳、黄金银

耳。

3.2

毛韧革菌 Stereum hirsutum (Willd.) Fr.

担子菌亚门，伞菌纲，红菇目，韧革菌科，韧革菌属真菌，是金耳生长发育的共生菌。

3.3

金耳菌种 Naematelia aurantialba culture

生长在适宜基质上具有结实性的金耳菌丝体和毛韧革菌菌丝体的混合培养物。

3.4

母种 stock culture

具有结实性的金耳和毛韧革菌菌丝体纯培养物，也称一级种。

[来源：GB/T 12728—2006，2.5.7，有修改]
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3.5

原种 mother spawn

由母种繁殖的菌丝体固体纯培养物，也称二级种。

[来源：GB/T 12728—2006，2.5.8，有修改]

3.6

栽培种 spawn

由原种繁殖的菌丝体固体纯培养物，也称三级种。

[来源：GB/T 12728—2006，2.5.9，有修改]

3.7

液体二级菌种 secondary liquid spawn

由母种移植到液体培养基中繁殖的菌丝体纯培养物。

3.8

液体三级菌种 tertiary liquid spawn

由液体二级菌种移植到液体培养基中繁殖的菌丝体纯培养物。

3.9

原基 primordium

固体培养基表面形成的，尚未成熟的米白色或淡黄色金耳幼子实体。

3.10

有效菌种 effective strains

能够形成健康子实体的菌种。

4 生产条件

4.1 技术人员

应符合《食用菌菌种管理办法》的规定。

4.2 生产环境要求

应符合NY/T 528—2010中4.2的规定。

4.3 厂房设置和布局

4.3.1 固体菌种厂房

应符合NY/T 528—2010中4.3的规定。

4.3.2 液体菌种厂房

4.3.2.1 应设有原料库、配料室、灭菌室、无菌接种室、液体菌种培养室、菌种检验室。
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4.3.2.2 厂房地面、墙壁和天花板应能防水、防腐蚀、防渗漏、防滑、易清洗、防潮、防霉、有排水

系统。门窗应设置防蚊蝇纱网。车间应配备送、排风系统。

4.3.2.3 液体二级菌种培养室、液体三级菌种培养室应符合 GB 50073的要求。

4.4 设施、设备

4.4.1 固体菌种

应符合NY/T 528—2010中4.4的规定。

4.4.2 液体菌种

应配备称量用具、发酵罐、液体菌种接种器、高压蒸汽灭菌锅、净化工作台、恒温摇床、恒温培养

箱、显微镜等。压力容器等的安装使用应符合有关规定。

4.5 种源

按照NY/T 528—2010中4.5的规定执行。

5 生产要求

5.1 母种生产

5.1.1 容器

应符合NY/T 528—2010中4.7.1.2的规定。

5.1.2 培养基的配制

5.1.2.1 常用母种培养基及配方见附录 A，所用原材料应符合 NY/T 528—2010 中 4.7.2的规定。将制

备好的培养基用试管分装，装液量为试管的 1/5～1/4，管口保持干净。

5.1.2.2 121℃灭菌 30 min。灭菌结束，降温至 50℃～60℃后，将试管摆放为斜面。

5.1.2.3 随机抽取母种培养基总数的 3%～5%，置于 28℃～35℃恒温条件培养 48 h，无菌落长出。

5.1.3 接种

应按照NY/T 528—2010中4.7.7的规定执行。

5.1.4 培养

温度控制在18 ℃～21 ℃，避光培养10 d～15 d。培养基表面形成直径大于1 cm、无黄斑、无绒毛

的原基。

5.2 原种、栽培种生产

5.2.1 容器

应符合NY/T 528—2010 中4.7.1.3和4.7.1.4的规定。

5.2.2 培养基的配制

所用原材料应符合NY/T 528—2010 中4.7.2的规定。原种和栽培种培养基配方见附录B。装料量控

制在袋（瓶）的1/2即可，121 ℃灭菌120 min。
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5.2.3 接种

原种袋（瓶）和栽培种袋（瓶）灭菌、冷却后，将菌丝体和子实体块同时转接至培养袋（瓶）中。

消毒和接种应符合NY/T 528—2010中4.7.7的规定。

5.2.4 培养

5.2.4.1 原种培养温度 18℃～21℃，避光培养 28 d～35 d。培养基表面形成无黄斑、无绒毛的原基后

即为有效菌种，可用于生产栽培种。

5.2.4.2 栽培种培养温度 18℃～21℃，避光培养 35 d～42 d。培养基表面形成无黄斑、无绒毛的原基

后即为有效菌种，可用于生产。

5.2.5 检查

分别在第4 d～5 d、第15 d～17 d、第25 d～30 d逐袋（瓶）检查，并及时剔除未萌发、已污染、分

泌黄水、不分化、生长不良的菌袋（瓶）。

5.3 液体菌种生产

5.3.1 工艺流程

见附录C。

5.3.2 液体二级菌种

5.3.2.1 容器

耐高温的玻璃三角瓶、棉塞或硅胶塞。

5.3.2.2 培养基的制备

所用原材料应符合NY/T 528—2010 中4.7.2的规定。培养基配方见附录D。

5.3.2.3 接种和培养

取有效母种培养基和组织块接入液体二级菌种培养基中，20 ℃静置培养24 h后，以转速150 r/min～
180 r/min震荡培养7 d。

5.3.2.4 观察

每日观察生长状态。菌丝球应呈橘黄色和米白色，发酵液应澄清透明、无异味。摇瓶静置1 min后，

菌丝球体积占液体培养基总体积的4/5以上时，即可结束培养。

5.3.2.5 检查

发酵结束后，抽取样品，按照NY/T 1846—2010中的4.2、4.3和4.4检验。

5.3.3 液体三级菌种

5.3.3.1 空消

发酵罐121 ℃灭菌30 min。

5.3.3.2 培养基
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所用原材料应符合NY/T 528—2010 中4.7.2的规定。培养基配方见附录E。

5.3.3.3 投料与定容

将配制好的培养基材料搅拌均匀，倒入或用泵抽入发酵罐中，加水定容至所需体积。

5.3.3.4 发酵罐实消

0.1 Mpa～0.12 Mpa高压蒸汽灭菌，培养基温度达到121 ℃～124 ℃，保持时间50 min～70 min。灭

菌结束将培养基降温至21 ℃～23 ℃。

5.3.3.5 接种

把液体二级菌种接入发酵罐，接种量的体积比为0.8‰～2‰。

5.3.3.6 培养

培养温度18 ℃～21 ℃，发酵起始pH 6.2～pH 6.4，搅拌转速150 r/min～160 r/min，罐压0.02 MPa，
培养时间4 d～8 d。

5.3.3.7 检查

培养3 d后每天取样，按照NY/T 1846—2010中的4.2、4.3和4.4检验。

6 贮存

固体菌种 4 ℃～6 ℃避光贮存且不超过15 d。液体菌种培养好后应立即使用。

7 生产档案

应符合《食用菌菌种管理办法》的规定。
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AA

附 录 A

（资料性）

常用母种培养基及其配方

A.1 PDA 培养基（马铃薯葡萄糖琼脂培养基）

马铃薯 200 g，葡萄糖 20 g，琼脂 20 g，加水定容至 1000 mL。

A.2 CPDA 培养基（综合马铃薯葡萄糖琼脂培养基）

马铃薯 200 g，葡萄糖 20 g，磷酸二氢钾 2 g，硫酸镁 0.5 g，琼脂 20 g，加水定容至 1000 mL。
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BB

附 录 B

（资料性）

常用原种和栽培种培养基及其配方

B.1 配方 1

阔叶树木屑 85%，麸皮 12%，豆粕 2%，生石膏 1%，水分 58%～60%，pH 6～pH 6.5。

B.2 配方 2

阔叶树木屑 58%，棉籽壳 25%，麸皮 15%，生石膏 1%，蔗糖 1%，水分 58%～60%，pH 6～pH 6.5。
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CC

附 录 C

（资料性）

金耳液体菌种生产工艺流程

图 C.1 金耳液体菌种生产工艺流程

发酵培养

金耳液体二级菌种

金耳母种

培养基制备、灭菌、冷却 金耳液体三级菌种发酵罐的准备 接种

培养接种液体二级菌种培养基
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DD

附 录 D

（资料性）

常用液体二级菌种培养基及其配方

D.1 配方 1

马铃薯 200 g，葡萄糖 20 g，蛋白胨 3 g，加水定容至 1000 mL，pH 6～pH 6.2。

D.2 配方 2

葡萄糖20 g，蛋白胨5 g，豆粕2.5 g，酵母浸粉2 g，磷酸二氢钾2 g，硫酸镁1 g，加水定容至1000 mL，
pH 6～pH 6.2。
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附 录 E

（资料性）

常用液体三级菌种培养基及其配方

E.1 配方 1

黄豆粉 5.6 g，小麦粉 5.6 g，红糖 5 g，葡萄糖 5 g，磷酸二氢钾 2 g，硫酸镁 1 g，加水定容至 1000

mL，pH 6～pH 6.2。



DB61/T 1776—2023

11

参 考 文 献

[1] 食用菌菌种管理办法（中华人民共和国农业部第 62 号令）

_________________________________


	目  次
	前  言
	金耳菌种生产技术规范
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	4　生产条件
	4.1　技术人员
	4.2　生产环境要求
	4.3　厂房设置和布局
	4.3.1　固体菌种厂房
	4.3.2　液体菌种厂房
	4.3.2.1　应设有原料库、配料室、灭菌室、无菌接种室、液体菌种培养室、菌种检验室。
	4.3.2.2　厂房地面、墙壁和天花板应能防水、防腐蚀、防渗漏、防滑、易清洗、防潮、防霉、有排水系统。门窗应设置防蚊
	4.3.2.3　液体二级菌种培养室、液体三级菌种培养室应符合GB 50073的要求。

	4.4　设施、设备
	4.4.1　固体菌种
	4.4.2　液体菌种

	4.5　种源

	5　生产要求
	5.1　母种生产
	5.1.1　容器
	5.1.2　培养基的配制
	5.1.2.1　常用母种培养基及配方见附录A，所用原材料应符合NY/T 528—2010 中4.7.2的规定。将制备
	5.1.2.2　121 ℃灭菌30 min。灭菌结束，降温至50 ℃～60 ℃后，将试管摆放为斜面。
	5.1.2.3　随机抽取母种培养基总数的3%～5%，置于28 ℃～35 ℃恒温条件培养48 h，无菌落长出。
	5.1.3　接种
	5.1.4　培养

	5.2　原种、栽培种生产
	5.2.1　容器
	5.2.2　培养基的配制
	5.2.3　接种
	5.2.4　培养
	5.2.4.1　原种培养温度18 ℃～21 ℃，避光培养28 d～35 d。培养基表面形成无黄斑、无绒毛的原基后即为
	5.2.4.2　栽培种培养温度18 ℃～21 ℃，避光培养35 d～42 d。培养基表面形成无黄斑、无绒毛的原基后即
	5.2.5　检查

	5.3　液体菌种生产
	5.3.1　工艺流程 
	5.3.2　液体二级菌种
	5.3.2.1　容器
	5.3.2.2　培养基的制备
	5.3.2.3　接种和培养
	5.3.2.4　观察
	5.3.2.5　检查
	5.3.3　液体三级菌种
	5.3.3.1　空消
	5.3.3.2　培养基
	5.3.3.3　投料与定容
	5.3.3.4　发酵罐实消
	5.3.3.5　接种
	5.3.3.6　培养
	5.3.3.7　检查


	6　贮存
	7　生产档案

	附　录　A（资料性）常用母种培养基及其配方
	A.1  PDA培养基（马铃薯葡萄糖琼脂培养基）
	A.2  CPDA培养基（综合马铃薯葡萄糖琼脂培养基）

	附　录　B（资料性）常用原种和栽培种培养基及其配方
	B.1　 配方1
	B.2  配方2

	附　录　C（资料性）金耳液体菌种生产工艺流程
	附　录　D（资料性）常用液体二级菌种培养基及其配方
	D.1  配方1
	D.2  配方2

	附 录 E（资料性）常用液体三级菌种培养基及其配方
	E.1  配方1 

	参 考 文 献

