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	前言
	1　 范围
	2　 规范性引用文件
	3　 术语和定义
	香菇菌丝在培养料内生长到一定阶段，由代谢产生色素而使表层变为褐色的过程。

	4　 场地选择
	场地选择应符合NY/T 391规定的要求，空气应符合GB 3095规定的要求，生产用水应符合GB 5749规定的要求。

	5　 厂房建造
	5.1　 建造原则
	按照生产规模和厂区布局，建造原料库、装袋车间、灭菌车间、冷却车间、菌种室、接种车间、发菌房、转色温室等，各厂房间在留有生产通道的同时，保持相对间隔。各厂房设施设备配备参见附录A。厂房采用钢架结构，钢材类型与规格选择需满足当地抗风雪需求，应符合GB 50009的规定。墙体材料应为保温隔热性能良好且燃烧性能等级为B1级以上夹心板材。地面采用硬质材料铺设，光洁平整，硬度≥20 MPa。
	5.2　 发菌房建造
	发菌房大小应与日生产规模匹配，具备制冷和加热功能，配备调湿系统和照明系统。设置进气和排气系统，进气需净化处理。配备层架式培养架或网格式培养架，层架式培养架层间距45 cm，底层距地面20 cm，网格式培养架长×高×宽为2.15 m×2.40 m×0.78 m。发菌房内净化级别≤10万级，建造应符合GB 50073规定的要求。
	5.3　 转色温室建造
	转色温室应为单栋或连栋温室，配备调光系统，可采用内外遮阳模式和立体补光模式，调光范围应达到300 lx～600 lx；配备调温体统，可采用湿帘-风机降温模式和热风炉加温模式，调温范围应达到18 ℃～26 ℃；配备调湿系统，可采用雾化器模式和干风模式，调湿范围应达到50%～80%；配备调气系统，可采用进排气口模式，并设置风道或风扇，CO2浓度≤0.03%。

	6　 菌棒生产
	6.1　 菌种选择
	选择高产、优质、抗逆性强、商品性好的优良品种。菌种生产应符合GB 19170和NY/T 528的要求。
	6.2　 培养料制备
	6.2.1　 培养料配方
	6.2.2　 培养料处理

	培养料由主料和辅料组成，主料包括阔叶树木屑、果木屑等，辅料包括麸皮、轻质碳酸钙、石膏粉等。所有原料质量与处理方法均应符合NY/T 1935的要求。
	6.2.3　 拌料

	采用二级搅拌机拌料，时间不低于30 min，拌料均匀。
	6.3　 装袋
	选用（58～60）cm ×（16～18）cm×0.007 cm的香菇栽培袋和配套的免割袋，用全自动装袋机或联合装袋机完成装袋、扎口、打孔、贴透气胶片，经检查没有沙眼或破损的上灭菌架。料袋要求表面平整，硬度均匀一致，单袋湿重2.3 kg～3.4 kg，长度41 cm～42 cm。
	6.4　 灭菌
	6.5　 接种
	6.6　 发菌培养

	7　 转色管理
	8　 冷库贮藏
	9　 病虫害防控
	针对香菇工厂化制棒和转色过程中出现的病虫害，贯彻预防为主，综合防控的方针，优先使用物理和生物防控措施，使用化学药剂时，应符合GB/T 8321（所有部分）要求，常见防控措施见附录B。

	10　 生产记录与档案
	整个生产过程要有真实、详尽的记录，建立生产档案并保留2年以上。记录表格见附录C。

	附录A  （资料性） 香菇菌棒工厂化生产厂房设施设备配备要求
	附录B  （资料性） 香菇菌棒工厂化生产病虫害防控措施表
	附录C  （资料性） 香菇菌棒工厂化生产记录表

