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前　　言

本文件按照 GB/T１􀆰１—２０２０«标准化工作导则　第１部分:标准化文件的结构和起草规则»的规定

起草.
本文件由农业农村部农产品质量安全监管司提出.
本文件由农业农村部农产品营养标准专家委员会归口.
本文件起草单位:上海市农业科学院[农业农村部食用菌产品质量监督检验测试中心(上海)]、上海科

立特农产品检测技术服务有限公司、上海国森生物科技有限公司.
本文件主要起草人:赵晓燕、李旭娇、周昌艳、李晓贝、彭书婷、张艳梅、何香伟、赵志勇、鄂恒超、范婷

婷、赵志勇、郭倩、董慧、李健英、江政辉、王琴.
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大球盖菇鲜品等级规格

１　范围

本文件规定了大球盖菇鲜品等级规格的要求、检测方法、判定规则、包装、标识和储运.
本文件适用于人工栽培大球盖菇鲜品.

２　规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款.其中,注日期的引用文件,
仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本

文件.

GB４８０６􀆰７　食品安全国家标准　食品接触用塑料材料及制品

GB４８０６􀆰８　食品安全国家标准　食品接触用纸和纸板材料及制品

GB７０９６　食品安全国家标准　食用菌及其制品

GB/T８８５５　新鲜果蔬　取样方法

GB/T１２５３３　食用菌杂质测定

GB/T１２７２８　食用菌术语

GB/T３２９５０　鲜活农产品标签标识

GB/T３７１０９　农产品基本信息描述　食用菌类

NY/T３２２０　食用菌包装及储运技术规范

３　术语和定义

GB/T１２７２８和 GB/T３７１０９界定的以及下列术语和定义适用于本文件.

３􀆰１
大球盖菇　WineCapMushroom
大球盖菇(StrophariarugosoannulataFarl􀆰exMurrill)又名皱环球盖菇,隶属担子菌门伞菌纲伞菌

目球盖菇科球盖菇属.

３􀆰２
子实体长度　lengthoffruitingbody
大球盖菇子实体有效食用部分的纵径长度.

３􀆰３
菌柄直径　diameterofstipe
菌柄最粗处横断面的直径.

３􀆰４
内菌幕　innerveil
伞菌菌盖与菌柄间连接的包膜.

３􀆰５
杂质　extraneousmatters
除大球盖菇以外的一切有机物和无机物.

４　要求

４􀆰１　基本要求

１
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大球盖菇鲜品应符合下列基本要求:

a)　外观新鲜,菇形完整,菌柄不开裂,无霉变腐烂,无虫蛀,无机械损伤;

b) 菌盖具有大球盖菇鲜品应有的色泽,菌柄为白色;

c) 具有大球盖菇特有的气味,无异味;

d) 无喷淋、浸泡等异常外来水分;

e) 农药、重金属等限量,应符合 GB７０９６的规定.

４􀆰２　等级

４􀆰２􀆰１　等级划分

在符合基本要求的前提下,大球盖菇鲜品分为特级、一级和二级,不能纳入特级、一级、二级且未失去

食用价值的列为等外级.大球盖菇不同等 级实物图例见附录 A.

表１　大球盖菇鲜品等级要求

项目
要求

特级 一级 二 级

形态

　菇形周正,菇盖圆整,肉质紧

实,菌柄不弯曲,菌柄粗胖,菌柄

基部基本无杂质

　菇形周正,菇盖较圆整,肉质较

紧实,菌柄不弯曲,菌柄较粗胖,
菌柄基部有少量杂质

　菇形较周正,肉质较紧实,允许

菌柄微弯曲,菌柄细长,菌柄基部

有少量杂质

　不开伞,内菌幕不破,不见菌褶,菌盖不松动

色泽 　同批产品菌盖色泽一致均匀 　同批产品菌盖色泽较一致均匀

子实体长度与

菌柄直径之比
≤２􀆰０ ≤３􀆰０ ≤４􀆰０

杂质,％ ≤３􀆰０ ≤７􀆰０ ≤１０􀆰０

４􀆰２􀆰２　等级容许度

以质量计:

a)　特级允许有５％的产品不符合该等级的要求,但应符合一级要求;

b) 一级允许有１０％的产品不符合该等级的要求,但应符合二级要求;

c) 二级允许有１０％的产品不符合该等级的要求,但应符合基本要求.

４􀆰３　规格

４􀆰３􀆰１　规格划分

以大球盖菇鲜品子实体长度作为规格划分的指标,分为长(L)、中(M)、短(S)三个规格,规格划分应

符合表２的要求.

表２　大球盖菇鲜品规格要求

项目 长(L) 中(M) 短(S)

子实体长度,cm ＞９􀆰０ ６􀆰０~９􀆰０ ＜６􀆰０

４􀆰３􀆰２　规格容许度

以质量计:

a)长(L)规格允许有５％的产品整齐度不符合该规格的要求,但应符合中(M)规格要求.

b)中(M)和短(S)规格允许有１０％的产品整齐度不符合该规格的要求.

５　检测方法

５􀆰１　抽样

５􀆰１􀆰１　组批规则

同一场地、同时采收的大球盖菇作为一个检验批次.

５􀆰１􀆰２　抽样方法

２
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抽样按照 GB/T８８５５的规定执行.

５􀆰２　感官指标

应在常温、清洁、干燥、光线良好、无异味的场所进行感官检验.将样品置于白色瓷盘等白色背景容器

中,肉眼观测样品色泽、形态、霉烂、异物,嗅闻气味.

５􀆰３　子实体长度、菌柄直径

随机取不少于１０个大球盖菇,用精确度为１mm 的量具,分别量取每个大球盖菇子实体长度和菌柄

直径,并计算子实体长度与菌柄直径之比.

５􀆰４　杂质

按照 GB/T１２５３３规定的方法测定.

６　判定规则

６􀆰１　在符合４􀆰１基本要求的基础上,依据４􀆰２的等级要求确定大球盖菇鲜品受检批次产品的等级,依据

子实体长度指标规定确定大球盖菇受检批次产品的规格.

６􀆰２　整批产品等级或规格要求全部项目均符合某等级或规格规定的要求时,则判定为该等级或规格产

品.产品等级或规格要求中有一个或以上项目不符合某等级或规格规定的要求,则判定为下一等级或规

格.产品等级要求中有一个或以上项目不符合二级规定要求的,则判定为等外级.

７　包装、标识和储运

７􀆰１　包装

应符合 NY/T３２２０的规定.内包装可使用吸水纸或发泡网等,需符合 GB４８０６􀆰８的规定.外包装

可采用蔬菜周转箱或聚苯乙烯泡沫箱等包装,应符合 GB４８０６􀆰７的规定.

７􀆰２　标识

７􀆰２􀆰１　等级标识

应符合 GB/T３２９５０的规定.采用特级、一级、二级表示.

７􀆰２􀆰２　规格标识

采用短(S)、中(M)、长(L)表示,同时标注相应规格指标值的范围.

７􀆰３　储运

应符合 NY/T３２２０的规定.储运温度０℃~４℃时预期储藏期５d~７d;１５℃左右时预期储藏期

３d~５d.
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附　录　A
(资料性)

大球盖菇不同等级实物图例

　

A􀆰１　大球盖菇不同等级实物图例见图A􀆰１.

图A􀆰１　大球盖菇不同等级实物图例
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图A􀆰１ (续)
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