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前    言 
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 无公害食品  鸡腿菇生产技术规程                        
1范围 

本规范规定了无公害食品鸡腿菇生产技术管理措施、病虫害防治等。   

本规范适用于济南市无公害食品鸡腿菇生产。     

2规范性引用文件 

下列文件中的条款通过本规范的引用而成为本规范的条款。凡是注日期的引用文件，其

随后所有的修改单（不包括勘误的内容）或修订版均不适用于本规范，然而，鼓励根据本规

范达成协议的各方研究是否可使用这些文件的最新版本。凡是不注日期的引用文件，其最新

版本适用于本规范。  

GB4285 农药安全使用标准 

GB/T8321.4－1993 农药合理使用标准 

NY / T496—2002 肥料合理使用标准通则 

NY 5246-2004 无公害食品鸡腿菇 

NY 5099-2002 无公害食用菌栽培基质安全技术要求 

DB 50/T40-2001 无公害蔬菜生产技术标准总则 

GB18406.1 农产品安全质量无公害蔬菜生产安全要求 

GB /T18407.1 农产品安全质量无公害蔬菜产地环境要求 

3栽培基质要求     
应符合 NY 5099-2002 的规定。 

4术语和定义 

4.1保护设施 

在不适宜鸡腿菇生产发育的寒冷、高温、多雨的季节，人为创造适宜鸡腿菇生长发育的

条件所采用的保温、降温设施。 

4.2生料栽培 

拌料完毕后不再经任何处理而直接装袋接种的栽培方式。 

4.3熟料栽培 

要对装袋后的培养基进行常压或高压灭菌。 

5栽培方法 

5.1栽培季节 

济南地区一年四季均可栽培，以冬季低温时期出菇品质优良 ，价位最高。 

5.2栽培材料 

   主要栽培材料有牛粪、麦秸、棉子壳、酒糟、稻草、玉米芯、玉米秸、麸皮。 

5.3栽培方式 

    鸡腿菇栽培形式多样，既可以室内也可以室外栽培，既可以生料也可以熟料栽培，既可
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以袋栽，也可以床架式栽培。由于鸡腿菇具有不覆土不出菇的特性，因而较适宜提前制袋按

计划出菇。 

5.4栽培场所 

室外栽培：可以在果园、菜地、休闲田中整畦搭棚进行栽培管理。 

室内栽培： 可以利用现有的蘑菇房床架进行栽培管理，产业化规模化管理可利用简易塑

料菇棚和日光温室进行周年化多茬次栽培。 

6菌种制作 

6.1 母种制作 

采用组织分离法，在 PDA培养基上菌丝最初白色，最后变成灰白色，恒温箱中 25℃条件

下，菌丝 7天～13天可长满斜面。 

6.2原种制作 

培养基以麦粒和棉籽壳为主。 

6.2.1棉籽壳培养基:棉籽壳 78%、麸皮 10%、玉米粉 5%、复合肥 5%、糖 1%、石膏 1%、维生

素 B1微量。 

6.2.2麦粒培养基:麦粒加水浸泡 10小时～15小时，加 1%石灰粉，煮沸 30分钟（无白心），

稍凉后装袋。 

上述培养基含水量控制在 60%～65%，按常规装瓶，塞棉花塞。常压或高压蒸汽灭菌，冷

却后在无菌箱中接入母种，并置于 24℃～26℃下，恒温培养约 30天～35天菌丝可长满瓶。 

6.3栽培种制作 

栽培种培养容器可用聚丙烯塑料薄膜袋（长 34cm～36cm、宽 14cm～17cm 、厚度 0.05cm～

0.06cm），每袋约 0.5kg，高压灭菌 2小时，或常压蒸汽灭菌 8小时～10小时。冷却后，按无

菌操作要求，无菌箱内接种培养。 

7栽培工艺 

7.1熟料栽培 

将培养好的菌袋脱袋后横排或竖排放入畦中，菌棒间间隔 2cm～3cm，孔隙填以肥土，

每平方米排放 30个菌棒，排放完后，再覆土 3 cm左右。如果土壤太干，可稍喷水，然后盖

上事先用 5%来苏尔液浸泡过的聚乙烯塑料薄膜。这种栽培方法用种量少，成功率高，适合

废料的二次栽培。 

7.2生料栽培 

生料栽培较熟料栽培更有实用价值，用 26 cm～28 cm×45 cm～50 cm菌袋，四层种三层

料，发菌快、易栽培、产量高。培养料配方：: 

配方 1、棉子壳 96%,尿素 0.3%,磷肥 1.5%,石灰 2%。 

配方 2、玉米芯 95%(粉碎成黄豆粒大),尿素 0.5%,磷肥 1.5%,石灰 3%。 

配方 3、玉米芯 90%,麸皮 7%,尿素 0.5%,石灰 2-3%。 
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配方 4、稻草、玉米秸各 40%,牛、马粪 15%,尿素 0.5%,磷肥 1.5%,石灰 3%。 

配方 5、玉米芯 88%,麸皮 8%,尿素 0.5%,石灰 3.5%。 

以上秸杆粉碎成粗糠，玉米芯粉碎成黄豆粒大，粪打碎晒干，将配料掺均，再加水拌均。

以上配方中须加入 0.1%多菌灵或甲基托布津(或适量加入其他杀菌剂)。 

8管理措施 

8.1菌丝培养 

鸡腿菇菌丝生长温度范围 18℃～35℃，最适生长温度 22℃～27℃。一般在采用开放式接

种 7天后观察菌种萌发吃料情况，15天后视发菌情况可倒袋，并扎孔增氧促进菌丝萌发，一

般 25天～30天左右即可发满。 

8.2覆土栽培 

提前 7天将菜园土准备好，要求土质松软，有机质丰富，持水率高。用 1：200甲醛兑水

调湿，土壤的 pH=7 为宜。塑料薄膜密封 2 天～3 天，待药味散发后入棚覆土。也可视土质

每方土掺加 10 kg～15 kg腐殖酸有机肥促进菌丝生长。 

8.3菌袋摆放 

挖沟成畦，按每畦宽 120cm，每 m2约摆 35袋～40袋，袋与袋之间留 2cm～3 cm空隙，

用土填实。菌袋脱袋后喷 5%高效氯氰菊脂乳油，每 667 m2250g兑水 800 kg，喷雾一次，防

治菇虫，再用克霉净每 667m2 
 200g兑水 160 kg，喷雾一次，防治霉菌，然后覆土，10天～

15天可见菌丝陆续爬土，尽量避免覆土后浇水。 

8.4出菇管理 

菇棚温度在 10℃～20℃环境下，采用初期低温刺激后，菇蕾陆续破土而出。在 12℃～18 

℃范围内，单个菇体大，个个象鸡腿，温度超过 24℃以上，菌柄易伸长开伞，因此，温度应

控制在 16℃～22℃，此时子实体发生数量最多，产量最高。 

湿度应控制在空气相对湿度 85%～95%，低于 60%菌盖表面鳞片翻卷，高于 95%，菌盖

易得斑点病。 

大量出菇阶段应加强通风换气，确保新鲜氧气供应。 

9采收与加工 

9.1采收：鸡腿菇子实体成熟的速度很快，必须在菇蕾钟型期，菌环刚刚松动，钟型菌盖上反

卷毛伏鳞片时采收；如采收过迟，菌褶自溶流出黑褐色孢子液会完全失去商品价值，因此，

要及时采收，鲜销要快。 

9.2加工：以盐渍、烘干或制罐为宜。 

10病虫害防治 

病虫害的防治应坚持：预防为主，综合防治，优先采用农业防治、物理防治、生物防治，

配合科学合理地使用化学防治，达到安全、优质的生产目的。提倡使用生物农药、低毒农药，

禁止使用国家明令禁止使用的剧毒、高毒、高残留农药。 
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10.1病害  

10.1.1 胡桃肉状菌（又名假“木耳”）是鸡腿菇栽培中易发生的一种恶性传染病。发病初期多

在覆土层内产生浓密白色棉絮状菌丝。继而在土表层发生大小不等类似木耳形状的子实体，

挖开发病部位培养料会发出浓烈的漂白粉味，鸡腿菇菌丝自溶，培养料发黑。 

防治方法：①严格挑选菌种，凡发现有疑点的菌种坚决不用。②覆土必须取表土 20cm

以下的土，并严格消毒。③用浓石灰水局部灌淋，并停止供水，待局部泥土发白后，小心搬

出远距离深埋。  

10.1.2 白色石膏霉  该病是由培养料偏酸而引发的病害。一般在下种后 10天～15天内发生，

初期在覆盖表面形成大小不一的白斑块，状如石灰粉。老熟时斑块变粉红色，并可见到黄色

粉状孢子团。挖开培养料有浓重的恶臭味，鸡腿菇菌丝死亡腐烂。 

防治方法：①培养料发酵时添加 5％的石灰粉，调节 pH值为（7-7.5）。②局部用 500倍

多菌灵，或 5％的石碳酸喷洒。③加强通风，降低畦面的空气湿度。  

10.1.3 鬼伞类竞争性杂菌  该杂菌孢子是混在稻草等原料中进人菇床，（5～10）天床面便出

现大量的鬼伞菌与鸡腿菇争夺营养。其子实体腐解后流出墨汁样孢子液，继代极快。 

防治方法：①选用新鲜干燥的稻草作培养料，并采取 2次发酵，以杀灭鬼伞孢子。②发

现鬼伞菌应及时在未开伞前摘除，并深埋。 

10.2虫害  

10.2.1螨类 螨的种类较多，主要危害菌丝和子实体，虫口密度大时，鸡腿菇无法形成子实体。

螨类来源于稻草、禽畜粪便，喜生活在阴暗潮湿的环境，繁殖极快。 

防治方法：①栽培场地在使用前要认真清理杂物，并用敌敌畏喷杀 1次。②培养发酵温

度达到 55℃时，料堆表面用 2000倍克螨特喷杀。③菇场定期喷洒 1000倍敌敌畏或 2000倍

卡死特。  

10.2.2 菇蝇 菇蝇不但危害鸡腿菇子实体，而且是传播杂菌的祸首。被危害的培养料呈糠状，

有恶臭味，并见蛆虫爬动，菌丝被吃掉。 

防治方法：①用 0.l％的鱼藤精喷洒地面及四周。②用 1500倍除虫菊或 3000倍 2.5％氯

氰菊脂喷杀。③保持场地通风、清洁。  

10.2.3 跳甲虫 该虫是栽培环境过于潮湿，卫生条件差的指标害虫。常群集在菌盖底部的菌膜

及料中，被害子实体发红并流出粘液，失去商品价值。 

防治方法：①改善栽培场地卫生条件，防止积水，过于潮湿。②用 0.l％的鱼藤精或除虫

菊脂喷杀。 

10.3 农药安全间隔期 

   应按 DB 50/T40-2001 的规定执行。 

 

————————————————— 
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无公害食品鸡腿菇生产技术规程编制说明 

随着农业产业结构的调整和产业化发展进程的加快, 我省鸡腿菇产业不仅分布广泛，而

且发展迅速，鸡腿菇生产不仅已进入千家万户，而且也是食用菌出口商品中的主要品种之一。

鸡腿菇适应性强，栽培原料来源广，技术易掌握，投资少，见效快，收益高，成为增加农民

收入，脱贫致富的一条有效途径。栽培鸡腿菇的菌糠是很好的有机肥，可以使贫瘠的土地变

成丰产田，从而使物质能量逐级得到利用，促进生态系统的良性循环，有效解决焚烧秸杆污

染环境的问题，实现经济、社会、生态效益的有机统一，具有很好的发展前景。为了规范其

规范化生产技术,提高鸡腿菇产品的质量和市场竞争力,特制定本规程。 

一 、任务来源 

DB3701/T 87—2007《无公害食品鸡腿菇生产技术规程》济南市地方规范的编制工作，

是山东省农业厅下达的《2006年地方标准制定项目》中的项目，由济南市农业局负责起草本规范。 

二 、主要工作过程 

（一） 病虫害综合防治是提高鸡腿菇安全质量指标重要技术措施，本规程旨在推行以预防

为主，综合防治，优先采用农业防治、物理防治、生物防治，配合科学合理地使用化学防治

的原则，使鸡腿菇的生产达到安全、优质的生产目的。该防治措施在平阴县鸡腿菇规范化生

产基地进行了实践验证，为本规程的制定提供了可靠的依据。 

（二）召开规范制定起草组会议，部署《无公害食品鸡腿菇生产技术规程》初稿的起草工

作 

会议确定了规范的制定原则，即按照 GB/T 1.1—2000 《规范化工作导则第 1 部分：规

范的结构和编写规则》及 GB/T 1.2—2002《规范化工作导则第 2部分：规范中规范性技术要

素内容的确定方法》的要求进行编写。并就规范的主要内容进行了深入、广泛、细致、热烈

的讨论。 

在总结本规范制定起草组前期科学研究成果的基础上，密切联系生产实践，广泛查阅资

料和进行调查研究，于 2007年 4月编写完成《无公害食品鸡腿菇生产技术规程》草案稿，

在反复讨论、修改后于 2007年 7月编写完成《无公害食品鸡腿菇生产技术规程》征求意见

稿。 

（三）广泛征求意见，对《无公害食品鸡腿菇生产技术规程》初稿进行反复修改 

《无公害食品鸡腿菇生产技术规程》征求意见稿编写完成后，济南市蔬菜技术推广服

务中心姜慧玲研究员、王学成研究员、济南市农业局李秀深等蔬菜技术推广、植保等方面的

三位专家审阅，广泛征求意见。汇集各方面专家的反馈意见，并召开规范制定起草组会议，

通过反复讨论和修改，形成了《无公害食品鸡腿菇生产技术规程》报批稿。 

三 、采用国际标准和国外先进标准的程度及水平对比 

（一）采用国际标准和国外先进标准的程度 

本规程中，蔬菜产地环境技术条件按照 NY 5010 —2002 , 农药安全使用标准按照 GB 
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4285-89及 GB/T 8321所有部分，肥料合理使用准则按照 NY/T 496-2002，无公害食用菌栽培

基质安全技术要求按照 NY 5099-2002，NY 5246-2004 无公害食品  鸡腿菇 

（二）水平对比 

国外有 GAP（良好农业操作规范）、HACCP（危害分析与关键控制点）、ISO9000规范（质

量管理和质量保证体系）、ISO14000规范（环境管理和环境保证体系）等质量体系认证规范。

国内目前只有 NY5246-2002《无公害食品鸡腿菇》产品质量规范，还没有内容类似或相关的

生产技术规范。 

四、技术经济论证及预期的社会经济效果 

（一） 随着全球一体化的快速发展，对蔬菜生产的要求日趋严格规范，农业生产必须适应

市场的要求，与国际接轨，结合济南市鸡腿菇生产的实际情况，制定“无公害食品鸡腿菇生

产技术规程”使鸡腿菇生产有章可循，有利于生产出品质较为一致的产品，从而满足市场需

求，利于鸡腿菇生产和保证产品质量。 

（二）本规程可以大幅提高产品安全质量，提高产品档次，增加收入。 

（三）注重保护农业环境和资源高效利用。使用本规程可有效控制鸡腿菇生产农药投入量

及农药种类等，减少农用化学品的投入和残留，提高水肥利用率，有效保护环境，保障鸡腿

菇食品安全，保护消费者的利益。 

五、与有关的现行法律、法规和强制性规范的关系 

本规程中所涉及有毒有害物质的指标均符合国家现行法律、法规和强制性规范的规定，

规程中引用 “GB /T18407.1  农产品安全质量无公害蔬菜产地环境要求”和“GB/T 

8321.4-1993 农药合理使用准则” 等强制性规范的部分均须按照强制性规范的要求执行。 

六、贯彻国家标准的要求和措施建议 

（一）首先应在实施前保证文本的充足供应，让每个使用者都能及时得到文本。这是保证

新规范贯彻实施的基础。 

（二）发布后、实施前应将信息在媒体上广为宣传。 

（三）本规程技术性强，建议在广泛宣传的同时，在全市范围内举办由所有鸡腿菇生产技

术人员及农户参加的培训班，针对具体的技术问题进行指导和答疑。同时对使用过程中容易

出现的疑问，要在媒体上撰文事先予以解释。 

（四）要分别规范的不同使用对象，农民、质量监管部门等，有侧重点地进行培训、宣传。

质量监管部门应加大对市场上流通的农药种类及农药、化肥质量的监督检验。建立对鸡腿菇

产地环境条件、鸡腿菇生产农药化肥使用及副产品处理等进行定期监督、检测制度。 

（五）实施的过渡期宜定为 6个月。 

 


