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前  言

本标准按照GB/T 1.1—2009给出的规则起草。

本标准代替DB37/T 1528—2010《农业良好规范 人工土洞鸡腿菇生产技术规程》。与DB37/T 1528－2010相比，除编辑性修改外主要技术变化如下：

标准名称修改为《洞栽鸡腿菇安全优质生产技术规程》；

增加了洞栽鸡腿菇的定义（见3）；

场地选择中删除了仓库、盥洗室、废物收集设施、隔离防护等内容，增加了菌渣集中处理场地的设置；场地管理中删除了基地环境监测、基地隔离防护等内容（见5）；

合并了“栽培季节”和“品种选择”为“栽培季节与品种选择”，修改了品种选择，删除了菌种保存内容（见6和2010年版的5、6）；

修改了鸡腿菇栽培基质配方，增加了食用菌菌渣主料配方，修改了其它生产管理技术要求（见7）；

修改了有害生物防控技术内容，删除了化学农药防治（见8和2010年版的10.6）；

修改了危害分析及关键控制点条文结构，增加了产品质量安全管理一章，删除了生产投入品管理内容（见9和2010年版的4.2.7、7.6、8、9）；

删除了劳动保护一章（见2010年版的11）；

删除了原标准的附录A和附录B，增加了新的附录A：安全优质鸡腿菇生产档案记录事项。

本标准由山东省农业农村厅提出并组织实施。

本标准由山东省农业标准化技术委员会归口。

本标准起草单位：山东省农业科学院农业资源与环境研究所、山东农业大学、济南市农业农村局、平阴县农业农村局、平阴县孔村镇农业技术推广站。
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本标准的历次版本发布情况为：
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洞栽鸡腿菇安全优质生产技术规程

范围

本标准规定了洞栽鸡腿菇（Coprinus comatus）术语与定义、质量要求、场地选择与管理、栽培季节与品种选择、生产管理技术、有害生物防控和质量安全管理等要求。

本标准适用于人工土洞设施栽培鸡腿菇的安全优质生产。

规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 2760  食品安全国家标准　食品添加剂使用标准

GB 4806.1  食品安全国家标准　食品接触材料及制品通用安全要求

GB 4806.7  食品安全国家标准　食品接触用塑料材料及制品

GB 4806.8  食品安全国家标准　食品接触用纸和纸板材料及制品

GB 5749  生活饮用水卫生标准

GB 7096  食品安全国家标准　食用菌及其制品

GB/T 12728  食用菌术语

GB 20287  农用微生物菌剂

NY/T 391  绿色食品　产地环境质量

NY/T 392  绿色食品　食品添加剂使用准则

NY/T 393  绿色食品　农药使用准则

NY/T 394  绿色食品　肥料使用准则

NY/T 528  食用菌菌种生产技术规程

NY/T 658  绿色食品　包装通用准则

NY/T 749  绿色食品　食用菌

NY/T 1098  食用菌品种描述技术规范

NY/T 1731  食用菌菌种良好作业规范

NY/T 1742  食用菌菌种通用技术要求

NY/T 1935  食用菌栽培基质质量安全要求

NY/T 2375  食用菌生产技术规范

术语和定义

GB/T 12728和NY/T 1098界定的以及下列术语和定义适用于本文件。 

洞栽鸡腿菇　Coprinus comatus production in man-made cave 

指山东省特定适宜区域在人工开挖出的土洞内周年栽培的鸡腿菇。土洞常年空气温度稳定在12 ℃～20 ℃范围内，空气湿度适宜，能够通风和照明，生产操作方便。山东省洞栽鸡腿菇多集中在平阴县、东平县、淄博市、潍坊市、临沂市、烟台市等丘陵山区。

质量要求

感官要求

菇形完整，大小均匀，有鸡腿菇特有的香味，无异味，无开伞菇、破损菇。不允许混入碎菇、腐烂菇、病菇、活虫体、动物毛发和排泄物、金属物及矿物质。

理化指标要求

应符合GB 7096和NY/T 749的要求。

场地选择与管理

生产场地选择

宜选在交通方便、水源充足、土质清洁、无污染、排水通畅的地方，远离工厂、禽畜场、垃圾堆等。基地应设有栽培基质专用堆制发酵场。场地环境应符合NY/T 391的要求。

栽培设施

土洞设施建在有地势优势、土层坚固、土质黏硬、冬暖夏凉、便于排水的地方，其内部结构利于恒温、控湿、通风和防治病虫害。选择适宜的黏土沟壑，于距地面垂直厚度大于8 m处，水平开挖长80 m～100 m、底宽2.5 m、高2 m的弓形土洞。洞与洞之间横向间距应大于10 m。土洞应平直，洞内每隔10 m～15 m，需采取支撑加固措施。洞口处建有操作室，长4 m～5 m、宽3 m、高2.2 m，洞门高1.8 m，宽1.2 m，外、内门口均吊挂双层隔温门帘，作为通风缓冲室。洞里端通风口上下垂直，下口直径1.5 m左右，可封闭安装排风扇，上口直径0.3 m～0.5 m，应高出地面1.5 m以上。土洞内靠两壁可搭设支架，进行双层栽培。中间设走道，宽0.4 m～0.5 m。

生产场地管理

场地平面图

生产场地制作平面分布图，标明基地设施布局、生产条件设置等。

工作室

场地建有工作室，放置周年生产计划、栽培方案以及有关生产管理记录表册等档案，张贴有关规章制度，并设有洗刷、消毒条件装置。

菌渣集中处理场

场地应设有鸡腿菇菌渣集中清运暂储及处理场地、配套设施，并采取隔离防护措施。

生产记录档案

每个土洞菇房建立独立、完整的生产记录档案，记录产地环境条件、生产投入品、栽培管理和病虫害防治等内容，提供鸡腿菇生产所涉及的各环节的溯源记录。记录保留3年以上。记录项目参见附录A。

栽培季节与品种选择

季节安排

人工土洞和人防工程设施均可进行冬夏反季节栽培，实现周年生产。采取洞内洞外结合发菌与低温存袋、洞内出菇方式，一年可分3批栽培出菇，每批出菇2～3潮。即从每年3～4月份开始装袋发菌，5月份入洞覆土，6月上旬开始出菇，至7月中下旬第一批栽培结束；清理土洞及换茬消毒后，于8月中旬将第二批菌袋入洞，9月中下旬开始出菇，至10月下旬第二批栽培结束；第三批菌袋于11月中下旬入洞，12月下旬开始出菇，至翌年3月份第三批栽培结束。

品种选择

选用适于山东省栽培，生长快、抗逆性强、优质、高产、商品性好的鸡腿菇品种，从具有相应资质的供种单位引种或购买生产用种。菌种扩繁符合NY/T 528和NY/T 1731规定。菌种质量符合NY/T 1742要求。

生产管理技术

培养料配方

宜选择以下配方：

配方1：玉米芯55 %，棉籽壳40 %，石膏粉1 %，过磷酸钙1 %，生石灰3 %；

配方2：工厂化金针菇或杏鲍菇菌渣60 %，玉米芯36 %，石膏粉 1 %，生石灰3 %；

配方3：玉米秸60 %，棉籽壳20 %，牛粪15 %（折干），石膏粉1 %，过磷酸钙1 %，生石灰3 %。

堆制发酵

建堆

选取地势较高、平坦硬化、朝阳的场地，发酵前料水比调至1+1.7左右，将2 000 kg～3 000 kg栽培料（折干）建成一个半球形料堆。堆底中心放置一个透气塑料筐，从筐下引出一根通风管，外接一台小型鼓风机。在堆料中接种微生物发酵剂，接种量为0.1 %～0.2 %，其质量符合GB 20287的要求。堆表面拍平后，均匀向堆心的预留空间插通气孔。建堆完毕，用40 %二氯异氰尿酸钠可溶性粉剂1 000倍药液将料堆表面均匀喷洒一遍，最后用塑料薄膜覆盖料堆并将周边压实。

发酵操作

当料堆最高温度达到65 ℃以上，用鼓风机进行间歇式鼓风，每次0.5 h左右，间歇2 h～3 h，夜晚停止鼓风，覆盖草苫，维持24 h后进行第一次翻堆。翻堆时将堆表层料翻至内部，上部和底层料翻至堆中间。翻堆后重新建堆，再次升温后，按上述通风方式进行鼓风，以此类推，共翻堆3～4次。最后一次翻堆后，将料堆封盖薄膜，不再通风，使其自然升温。当料温全面、均匀达到60 ℃时，保持48 h后摊堆晾排余热及废气。发酵料呈棕褐色，无异味，用石灰水调pH 7.5～pH 8.0、含水量65 %～67 %。发酵总时间为7 d～9 d。
装袋、发菌和覆土

装袋

细袋栽培采用高密度聚乙烯筒膜，规格为47 cm×26 cm×0.003 cm，装料长约25 cm；粗袋栽培采用高密度聚乙烯筒膜，规格为65 cm×55 cm×0.003 cm，装料厚约15 cm～18 cm。采用层播或混播加点播方式播种，接种时菌种块不宜碎小，块径1 cm～2 cm为适，散播均匀。用种量为培养料的10 %～12 %。

发菌

播种后控制好发菌温度、湿度和通风条件，预防杂菌的发生和传播。发菌阶段洞温保持在20 ℃左右，料温不超过26 ℃，空气相对湿度控制在70 %以下，黑暗培养，发菌后期注意土洞通风换气。发现杂菌污染袋，及时挑出处理。接种后10 d左右在料袋菌种层部位扎微孔，并撒布石灰粉。经25 d～35 d，菌丝可长满菌袋。

覆土

菌丝满袋后再培养7 d～10 d。在土洞中靠洞壁两侧，或搭支架进行多层栽培，在洞地面撒一层石灰粉，中间留操作道。粗菌包不脱袋平放于地面或床架上，间隔1 cm～2 cm，用消毒处理过的混合土壤将出菇面覆盖约3.5 cm厚，均匀喷洒1 %石灰水。菌袋经第一次覆土15 d～18 d，进行第二次覆细土，覆土厚度约为1.5 cm，经8 d～10 d即进入菇蕾分化期。

出菇管理

出菇温度控制在13 ℃～20 ℃，空气相对湿度保持85 %～90 %，早晚定时通风。鸡腿菇幼蕾形成后不宜直接向出菇面喷浇水，以喷洒墙壁和浇湿走道为主；适量通风，预防病害发生；出菇期每天给予微弱的灯光光照，防止菇体畸形。在适宜的条件下，经4 d～5 d，鸡腿菇即可采收。

采收及后潮管理

适时采收

当鸡腿菇菌柄开始伸长、菌环刚刚松动、菌盖尚未开伞时，即可采收。

后潮菇管理

一潮菇采收后及时清理出菇面，将残菇、病虫菇、死菇及其它杂质挖除，再补平新土。然后向覆土层喷一次重水，用水量为1.5 kg/m2。经10 d～15 d出二潮菇。

有害生物防控

防控原则

以规范栽培管理预防为主，采用综合措施防控病虫杂菌，确保鸡腿菇产品安全、优质。

栽培措施防控

栽培管理按照NY/T 2375的规定执行。土洞在换茬栽培前进行彻底消毒和杀虫处理，旧土洞铲除洞壁墙土，用浓石灰水或波尔多液全面粉刷一遍。栽培用具及时刷洗干净，用石灰水、高锰酸钾、过氧乙酸、漂白粉等溶液清洗擦拭消毒，床架材料用波尔多液、甲基托布津、二氯异氰尿酸钠等药剂刷洗消毒。菌料受杂菌污染或子实体发病时，及时进行清除。每季栽培结束后，及时清理废菌料和废土、杂物，并对菇场进行消毒杀虫处理。

物理防控

土洞门口及洞内采用安装黑光灯、杀虫灯、粘虫板或设置糖醋药液、毒饵诱杀等措施进行防治害虫。选用0.28 mm孔径的防虫纱网，罩在土洞通风口处，在土洞门口设置防虫网缓冲间和石灰粉消毒隔离带。

生态防控

菇洞内发生病害后，及时清理掉病菇及病土病料，停止喷水，对病区采取隔离措施，并进行消毒处理。接触过病菇、病料的手或工具，清洗干净，并用75 %乙醇或0.25 %新洁尔灭溶液擦拭消毒。及时将杂菌污染及病菌料远离菇场填埋。

生物防控

选择使用微生物源、植物源农药制剂防治。用中生菌素、多抗霉素、农用链霉素等农用抗菌素制剂或复方中草药杀菌制剂，可预防和控制鸡腿菇多种病害。在无菇期或避菇使用多杀霉素、苦参碱、印楝素、烟碱、鱼藤酮、除虫菊素或复方中草药杀虫制剂等可防控鸡腿菇害虫。

质量安全管理

主辅原料

应符合NY/T 1935的要求。栽培鸡腿菇的原料玉米秸、玉米芯、棉籽壳、菌渣等，要求纯净、干燥、无霉、无虫。防止化学农药和重金属制剂等有毒有害及带有病虫物质混入。

覆土材料

应符合NY/T 1935的要求。使用天然的、未受污染的草炭土、林地腐殖土或农田耕作层以下的壤土。要求结构疏松，孔隙度大，通气性好，有一定团粒结构，土粒大小以直径0.5 cm～2.0 cm为宜，不含病原物，无虫卵、杂菌，pH 7.2～pH 7.5。覆土材料不得用高残毒农药处理。

生产用水

培养料配制用水和出菇管理用水应符合GB 5749的要求。菇体喷水中不应加入农药、肥料、植物生长调节剂或成分不明的物质。

基质肥料及添加剂

应符合NY/T 394的要求。除按配方外，栽培基质中不得随意或超量加入化学添加剂，不得使用含有植物生长调节剂和成分不明的混合型添加剂。

安全用药

按NY/T 393的规定执行。菇洞内发生病虫危害时，应选用已在我国食用菌生产上登记的允许使用的高效、低毒、低残留农药，在无菇期用药集中喷杀。鸡腿菇出菇阶段禁止使用化学农药，必需用药防治时，应选用植物源或微生物源药剂避菇喷施，以喷洒地面环境或处理覆土为主，勿直接喷施到子实体上。不得使用剧毒、高毒和高残留农药及重金属制剂及植物生长调节剂，不得使用人医用抗菌药物、非农用抗生素制剂及活体微生物农药。

采后质量安全管理

采收人员身体健康，无传染病。鸡腿菇采收后削去土根、刮除杂质，按鸡腿菇商品标准或客户要求分级包装，鲜菇采用冷链运输，车内要求清洁卫生，温度低于5 ℃，空气相对湿度90 %～95 %。盐渍加工的鲜品，及时杀青处理，防褐变。包装纸箱无受潮、离层现象，包装纸不得含有荧光增白剂和印刷品铅字等有害物质。包装容器及所用物品应符合GB 4806.1、GB 4806.7和GB 4806.8的要求，成型包装品应符合NY/T 658的要求。不得使用含有亚硫酸盐、甲醛、荧光增白剂等有害物质的水液漂洗鸡腿菇，加工用添加剂应符合GB 2760和NY/T 392的要求。


（资料性附录）
安全优质鸡腿菇生产档案记录事项

产地环境条件

空气质量。

水源质量。

菇场土壤环境质量。

 土洞内部建造材料、结构及配套设备、器具。

生产投入品使用情况

名称。

来源。

用法、用量。

使用、停用的日期。

鸡腿菇病虫害防治用药情况

栽培料消毒杀虫。

菇场进料前后消毒杀虫。

发菌期间消毒杀虫。

覆土材料消毒杀虫。

出菇期间消毒杀虫。

采收日期、采收数量、商品菇等级。

生产场所名称、栽培数量、记录人、入档日期。
_________________________________

