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前  言

本标准按照GB/T 1.1—2009给出的规则起草。

本标准代替DB37/T 1652—2010《食用菌投入品使用准则》。与DB37/T 1652—2010相比，除编辑性修改外主要技术变化如下：

修改了食用菌投入品使用准则的“术语和定义”（见3和2010版的3）；

修改了菌种使用要求，增添了对培养基添加剂的要求（见4和2010版的4.1）；

修改了对主辅材料使用质量要求，增加了林果枝桠、抗生素的使用要求（见5和2010版的4.2）；

修改了使用生产用水的质量要求（见6）；

修改了覆土材料使用要求，增加了人工草碳使用范围和成分、浓度明确的微生物菌剂使用要求（见7和2010版的4.5）；

修改了发酵的要求，增添了可使用隧道发酵及温室气体减排抑制剂的使用准则（见9.2和2010版的4.6.2）；

增加了生料处理的要求，增加了生料栽培原料的质量要求（见9.3和2010版的4.6）；

修改了病虫害防控投入品使用要求，增添了杀虫消毒处理、农药使用限制两个二级标题（见10.1、10.2和2010版的4.7）；

删除了杀虫器具要求（见2010年版的4.8）；

修改了鲜菇采收要求（见11和2010版的4.9.1）；

增加了保鲜及贮运要求，增添了对湿度的管理（见12和2010版的4.9.3）；

删除了原标准的附录A，增加了新的附录A：食用菌生产投入品使用档案记录事项。
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食用菌生产投入品使用准则

范围

本标准规定了食用菌生产投入品菌种使用、主辅材料使用、生产用水使用、栽培基质添加剂使用、覆土材料使用、栽培基质处理、病虫害防控投入品使用、鲜菇采收、保鲜及贮存运输、包装及加工处理、投入品使用档案管理等要求。

本标准适用于各种人工栽培食用菌的生产投入品使用。

规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 2760　食品安全国家标准　食品添加剂使用标准

GB 5749　生活饮用水卫生标准

GB/T 12728　食用菌术语

GB 15618　土壤环境质量　农用地土壤污染风险管控标准（试行）

GB 15981　消毒与灭菌效果的评价方法与标准

NY/T 528　食用菌菌种生产技术规程

NY/T 1284　食用菌菌种中杂菌及害虫的检验

NY/T 1731　食用菌菌种良好作业规范

NY/T 1935　食用菌栽培基质质量安全要求

NY/T 2375　食用菌生产技术规范

术语和定义

GB/T 12728和NY/T 1935界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

食用菌生产投入品　production inputs of edible fungi

指贯穿于食用菌产前、产中、产后整个生产过程，从生产源头，经栽培、采后处理，到加工、包装、贮运各环节，所涉及的栽培基质、生产资料、专用物品和器具等。

菌种使用

菌种的繁育生产符合NY/T 528和NY/T 1731的要求。使用达到食品级的培养基、消泡剂、缓冲剂等生产液体菌种，每袋（瓶）接种量20 mL～50 mL。使用菌丝活力强，无污染的固体菌种，逐级扩繁母种、原种、栽培种。按照NY/T 1284的要求进行杂菌及害虫的检验栽培种。

主辅材料使用

秸秆类、林果枝桠在作物收获前1个月不应施高残毒农药，且作物秸秆、林果枝桠安全、无毒，加工下脚料加工过程安全、无毒。禽畜粪的杀菌灭虫及除臭不应使用高毒高残留农药处理。栽培基料、畜禽粪便中不应加入化学农药，并防止有毒有害物质（化学农药、重金属、病虫杂菌活体等）、抗生素及不可降解塑料等混入。栽培原料符合NY/T 1935的要求。

生产用水使用

培养料配制用水和出菇管理用水可用清洁的自来水、泉水、井水等，需达到饮用水标准。喷水中不应加入药剂、肥料或成分不明的物质。符合GB 5749的要求。

栽培基质添加剂使用

栽培基质中不应加入含有激素类或成分不明的混合型添加剂。不应使用未经有关部门作安全性评价的添加剂和原辅材料代用品。按NY/T 2375的规定执行。

覆土材料使用

使用天然的、未受污染的泥炭土、草炭土、林地腐殖土或农田耕作层以下的壤土，也可自制混合腐熟发酵土。要求不含病原物，无虫卵、杂菌及其它有害物质。覆土材料禁止使用高毒高残留农药进行杀菌灭虫处理。覆土材料污染物值符合GB 15618中二级标准的标准值。经过发酵用于蔬菜、花卉基质的人工草碳、基质不能用作覆土材料。不可添加不明化学成分和增产剂，可添加明确成分、浓度的微生物菌剂。

栽培基质处理

灭菌

栽培基质需灭菌处理的，采用高压蒸汽灭菌，在锅内蒸汽压力达到0.15 MPa后，应持续保持2 h以上；采用常压蒸汽灭菌，在料温达到100 ℃ 后，应持续保持8 h～12 h。高压灭菌设备应经检定合格，并由具有相关资质的人员操作。灭菌后的基质符合GB 15981规定。

发酵

栽培基质需发酵处理时，可在堆料中添加已取得微生物肥料登记证或省级以上农业主管部门颁发的推广证、允许在食用菌生产中使用的微生物发酵剂。可添加安全的温室气体减排抑制剂。培养料在堆制发酵过程中堆内温度达到65 ℃～75 ℃，并按不同食用菌培养料堆制发酵要求的时间间隔和次数，进行翻堆，使培养料腐熟一致；双孢蘑菇、姬松茸、褐菇培养料严格按二次发酵工艺要求进行二次发酵，以隧道发酵最佳。

生料处理

生料栽培原料新鲜无霉变，不能添加任何高毒农药、杀虫剂、杀菌剂，可适当添加化肥；羊肚菌大田栽培，营养袋需灭菌处理。

病虫害防控投入品使用

杀虫消毒处理

在食用菌生产过程中，应控制和减少化学药物的使用，优先选择使用微生物源、植物源农药防治病虫害。必要时有限度地使用低毒低残留或无残留、选择性强的高效药物安全防治，可选用已在我国食用菌生产上登记的农药，在无菇期于菇房环境中限量使用。空间消毒剂宜使用紫外线消毒和75 %的酒精消毒，不宜使用甲醛对菌袋进行喷洒或熏蒸消毒。不应随意、频繁、超量及盲目施药。

农药使用限制

禁止使用剧毒、高毒和高残留化学农药、重金属制剂、杀鼠剂及对生产操作人员危害大的药物；禁止使用国家明令禁止生产使用的农药种类。禁止在食用菌子实体上使用农药及生长激素类物质，禁止使用活体微生物农药和非农用抗生素制剂。

鲜菇采收

采收人员身体健康，无传染病。采菇人员戴口罩和乳胶手套，进入工厂化生产菇房穿专用工作服、鞋套，采收工具保持清洁卫生，采菇周转容器刷洗干净，并消毒处理，采收前6 h内不能喷水。

保鲜及贮存运输

食用菌采收后全程采用冷链、气调、低温储运。高温季节鲜菇采收后要及时放入冷库中预冷、整理分级、冷藏保鲜。长途运输时采用冷藏车运输，车内要求清洁卫生，温度低于5 ℃，空气相对湿度90 %～95 %。贮藏保鲜、加工运输设备、用具、用品及包装材料等投入品，应符合国家相关卫生标准。

包装及加工处理

使用符合GB 2760及国家相关卫生标准要求的烘干设备、热源材料及用具、用品、包装材料，以及盐渍、制罐或调味保鲜等加工漂洗用水、护色保鲜剂、用盐及调酸剂、浸泡用水、加工调味剂、防腐剂及因加工工艺的需要而加入的人工合成或天然物质添加剂、化学药品等投入品，进行食用菌加工处理及包装。不应使用含有荧光增白剂及印有铅字的包装纸等包装鲜菇；不应使用硫磺熏白；不应使用含有亚硫酸盐、甲醛、荧光增白剂等有害物质的水液漂洗鲜菇。推行食用菌产品包装标识上市，建立质量安全追溯制度，完善整个溯源体系。

投入品使用档案管理

建立食用菌生产投入品的使用档案。对食用菌产前、产中、产后整个栽培过程所用投入品进行详细登记，提供食用菌生产各环节的溯源记录。记录保留3年以上。食用菌生产投入品使用档案记录项目参见附录A。


（资料性附录）
食用菌生产投入品使用档案记录事项

生产环境条件

空气质量。

水源质量。

土壤环境质量。

食用菌产前投入品使用情况（包括菇房材料及配套设施、灭菌设施、专用物品等固定设施和辅助器具）

名称。

材料、材质。

购置入库（或建造）日期。

运行状况。

使用、停用的日期。

生产投入品使用情况（包括栽培料配方中原辅材料、肥料、农药及添加剂、所用菌种、菌袋筒膜、拌料及出菇管理用水、气、覆土材料等）

名称。

来源。

购置入库（或生产）日期。

用途、用法、用量。

使用、停用的日期。

产后投入品使用情况（采收人员服装、采收和盛放器具、加工和包装用品等）

名称。

材质。

购置（入库）日期。

用途。

使用、停用的日期。

生产场所名称、栽培品种、记录人、入档日期

_________________________________
