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	7.7.3　菌种室所用灯具应达到防火、防爆和防水的规定。

	7.8　接种间
	7.8.1　接种间应防尘，内壁和屋顶应光滑，易于清洗和消毒，换气方便，空气洁净。
	7.8.2　接种间与培养间之间传递窗连接，接种间高度应在3 m～3.5 m之间。

	7.9　培养间
	7.9.1　培养间内壁和屋顶应光滑，易于清洗和消毒；墙壁厚度应在75 mm～150 mm之间。
	7.9.2　培养间设计面积与培养周期应与日产量一致，也应与通风方向的控制相配合。培养室单间面积≦800㎡，高度应
	7.9.3　培养间菌瓶总高度应低于室顶≧800 mm，菌筐之间保持100 mm～200 mm的间隙。
	7.9.4　走道应设计明沟、排水；培养间应设计气密室，所有门应做气密门或冷库门；参观窗应用断桥铝合金气密窗。

	7.10　搔菌间
	7.10.1　搔菌间走道应设计明沟、易排水；应设立废料收集输送区。
	7.10.2　内壁和屋顶应光滑，易于清洗和消毒；墙壁厚度应在75 mm～150 mm之间。
	7.10.3　搔菌间设计中应便于物料进出。

	7.11　生育（出菇）间
	7.11.1　生育（出菇）间走道应设计明沟、易排水；生育间应设计气密室，所有门应做气密门或冷库门；参观窗应用断桥铝
	7.11.2　生育（出菇）间内壁和屋顶应光滑，易于清洗和消毒；通风、排气通畅。
	7.11.3　生育间设计中电器应选用防水、防火、防爆的产品。
	7.11.4　生育间的平面积和空间应与日产量一致。
	7.11.5　生育间自来水应在生育间外两侧，室内不设计地漏，地面从里向门外有坡度不积水，坡度为1‰～3‰之间。

	7.12　挖瓶（袋）间
	7.12.1　挖瓶（袋）间应空间充足，投料方便。
	7.12.2　应注意防尘，应与其它区域的隔离，使清洗检修方便。
	7.12.3　挖瓶（袋）间之间应隔断开孔连接。

	7.13　缓冲间
	7.13.1　缓冲间应防尘性能良好，内壁和屋顶应光滑，易于清洗和消毒，换气方便，空气洁净；缓冲间高≦2.8m。
	7.13.2　在进入菌种间，接种间，冷却间之前设人流的缓冲间，应由换鞋、更衣、消毒、风淋基本组成。
	7.13.3　物流的缓冲间最少一级缓冲，向污染区最少设立二级缓冲。
	7.13.4　气流缓冲进入室内的空气，应经初效过滤后经气密室进行调温调湿的缓冲过程。

	7.14　采收包装间
	7.14.1　采收包装间走道应设计明沟、易排水；应设计气密室，所有门应做气密门或冷库门；参观窗应用断桥铝合金气密窗
	7.14.2　采收包装间内壁和屋顶应光滑，易于清洗和消毒；通风、排气控制通畅。地面从里向门外有坡度不积水，坡度为1
	7.14.3　为避免热源在紧急状态下无法疏散，采收包装室包装流水线禁止采用回字形，应采用合理的“F”、“E”、“非

	7.15　成品保鲜库

	8　锅炉房
	9　给水排水
	9.1　基本要求 
	9.1.1　厂房内的给水排水干管的敷设应符合GB 50332-2002中的要求。
	9.1.2　管道外表面可能结露时，应采取防护措施。防结露层外表面应光滑易于清洗，并不得对厂房内造成污染。
	9.1.3　管道穿过厂房墙壁、楼板和顶棚时应设套管，管道和套管之间应采取可靠的密封措施。无法设置套管的部位也应采

	9.2　给水
	9.2.1　给水系统的设计、施工应根据生产、生活和消防等各项用水对水质、水温、水压和水量的要求分别设置。管道的设
	9.2.2　给水管道的管材选择应满足生产工艺及其它用水对水质要求，选择不锈钢管、镀锌钢管或各种工程塑料管；管道配
	9.2.3　相关管道应预留清洗口；管道应连接牢固，并有防冻、防漏及气密措施。

	9.3　排水
	9.3.1　排水系统应根据工艺设备排出的废水性质、浓度和水量等特点确定。有害废水经处理达到国家排放标准后排出。
	9.3.2　厂房内的排水设备以及与回水管道相连接的设备，必须在其排出口以下部位设水封装置，排水应迅速、畅通。
	9.3.3　空气洁净度等级高于10万级的室内不应设地漏。

	9.4　消防给水和灭火设备
	9.4.1　厂房内应设置消防给水系统，其设计应根据生产的火灾危险性、建筑物耐火等级以及建筑物体积等因素确定。
	9.4.2　厂房的消防给水和固定灭火设备的设置应符合GB 50016-2014中的规定。
	9.4.3　厂房内各场所应配置灭火器，其设计应满足GB 50016-2014中的规定。


	10　电气控制
	10.1　配电
	10.1.1　厂房内低压配电电压应采用220/380V。带电导体系统的型式宜采用单相二线制、三相三线制、三相四线制
	10.1.2　厂房内的用电负荷等级和供电要求应根据GB 50052-2016中的规定和生产工艺确定。
	10.1.3　厂房内的消防用电设备的供配电设计应按照GB 50016-2014中的规定执行。
	10.1.4　厂房内的电气管线宜暗敷，穿线导管应采用不燃材料。电气管线管口及安装在墙上的各种电器设备与墙体接缝处应

	10.2　照明
	10.2.1　厂房内的照明光源一般应采用“三防”灯具，如工艺有特殊要求，也可采用其它形式光源。
	10.2.2　厂房内一般照明灯具为吸顶明装。如灯具嵌入顶棚暗装时，其安装缝隙应有可靠的密封措施。
	10.2.3　厂房内的一般照明的照度值≧200lx,照度均匀度≧0.7。
	10.2.4　厂房内应设置供人员疏散用的应急照明。在安全出口、疏散口和疏散通道转角处设置疏散标志。在专用消防口处应

	10.3　静电防护及接地
	10.3.1　木腐菌工厂化栽培厂房内静电防护应符合GB 50058-2014中有关规定。
	10.3.2　木腐菌工厂化栽培厂房内接地、防雷应符合GB 50057-2010中有关规定。




